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SPUMANTI DAL 1957

Emociones en botella desde 1957
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REPRESENTAMOS UN TERRITORIO

donde el vino es excelencia, identidad y vocacion.
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NUESTROS VINOS, REFLEJO DE NUESTRAS TIERRAS.

Captamos las notas del territorio para realzar su valor

VALDOBBIADENE
SUPERIORE di CARTIZZE
DOCG

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

07 PROSECCO SUPERIORE RIVE

DOCG

SOLIGO

*(

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
DOCG

ASOLO PROSECCO
DOCG
Area VALDOBBIADENE
. SUPERIORE di
Venezia CARTIZZE DOCG
= -
PROSECCO SUPERIORE DOCG
DOC TREVISO
Area ASOLO
. PROSECCO DOCG
Area PROSECCO
. DOC TREVISO PROSECCO
poc
Area
El vinculo con nuestro territorio esta encerrado en la posicion en la que se encuentra, desde siempre, la Bodega: el anfiteatro montafnoso entre Conegliano y Valdob-

biadene atravesado por la “Strada del Prosecco y de los Vinos dei Colli Conegliano Valdobbiadene”, en el centro de los dos territorios de los que deriva el nombre de
la denominacién de origen controlada y garantizada del Conegliano Valdobbiadene Prosecco, que une nuestros productos estrella.

La bodega se encuentra a solo 50 km de Venecia y no muy lejos de los Dolomitas, en la base de hermosas y empinadas colinas declaradas Patrimonio de la Humani-
dad por la UNESCO en 2019. Nuestras uvas crecen en vifiedos ubicados en diferentes territorios de la provincia de Treviso, lo que nos permite una produccién variada
pero siempre representativa de nuestra zona.

NUESTRO PROSECCO

Pura representacion de la uva Glera

Nuestro Prosecco se produce con uvas Glera cultivadas exclusivamente en la provincia de Treviso para hacer que nuestro vino sea muy representativo del territorio,
con un estilo claro, sencillo y auténtico.
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NUESTRA HISTORIA: SOCIOS, TERRITORIO, PASION.

Atencion y dedicacion desde hace mds de 60 afios

Nuestra historia comienza en 1957 gracias a la gran visidon de 31 viticultores unidos por la pasion por el Prosecco que decidieron unirse y fundar la Bodega para
producir vinos exclusivos procedentes de los mejores vifedos de la zona.
Nuestros socios han sido, son y seran siempre los protagonistas de una historia en la que destacan hombres e ideales, fatigas cotidianas y logros que recompensan
los esfuerzos, en una historia colectiva orgullosa de sus raices y proyectada hacia el futuro.

Hoy en dia, nuestros 600 socios se dedican al cultivo de 1200 hectareas de vid en las que aproximadamente el 85% de la uva producida es de la variedad Glera (Pro-
secco), el resto consiste en Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Merlot, Pinot Nero, Cabernet Franc y Sauvignon. En 2019 se plantaron vides de Johanniter y
Souvignier Gris en algunos vinedos seleccionados, variedades resistentes que demuestran nuestra creciente propension a la viticultura sostenible.

La llegada de las uvas a la bodega en los afos 70 en la La llegada de las uvas a la bodega en los afos 70 en la Centro de recogida de uvas y vinificacion en Arcade (TV) Centro de recogida de uvas, vinificacién, vino espumoso y
Cantina di Pieve di Soligo Cantina di Pieve di Soligo embotellado en Pieve di Soligo
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DEL RACIMO AL CALIZ.

El control de toda la cadena de produccién: nuestro ingrediente principal

La busqueda de la calidad de nuestros vinos comienza en el vinedo, donde el cumplimiento de un protocolo agrondmico anual preciso garantiza el desarrollo 6ptimo
de los racimos y sus aromas y sabores.

La vendimia de las uvas marca el final del trabajo en el vifedo y el comienzo del trabajo en la bodega, donde estamos equipados con modernas instalaciones de
procesamiento para poder respetar la integridad aromatica de los racimos obtenida gracias al procesamiento en el vifedo. El laboratorio enolégico interno permite
una supervision meticulosa y constante de cada fase de la vinificacién y permite resaltar las peculiaridades organolépticas de las diversas uvas procedentes de
diferentes areas.
La linea de embotellado, también interna, nos permite ofrecer al cliente final un vino siempre fresco en el que la inmediatez gustativa, la elegancia olfativa y la cohe-
rencia territorial estén siempre presentes en cada copa.

La vendimia manual en vifiedo. Nuestra linea de embotellado en Pieve di Soligo. Nuestro laboratorio enolégico en Pieve di Soligo.
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SOSTENIBILIDAD

Protegemos el medio ambiente

Trabajamos con la maxima atencion para optimizar el desperdicio de agua, buscar fuentes de energia alternativas e innovadoras, reciclar y eliminar adecuadamente
todos los residuos con vistas a la sostenibilidad.

EQUALITAS

Ve V4 . . . . .
Control del agua Tecnologias ecolégicas Medio ambiente y reciclaje
Hemos optimizado los procesos de produccion para Los sistemas de energia alternativa y las tecnologias Seguimos estrictamente las instrucciones para la
reducir el desperdicio de agua necesario para el pro- innovadoras garantizan un funcionamiento constan- recogida selectiva y la eliminacion correcta de todos

cesamiento de nuestros productos. te y correcto de los sistemas utilizados. los residuos generados.
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SOLICUM

La linea Solicum se distingue gracias a la seleccion de nuestras cuvées mds prestigiosas. La elegancia y el refinamiento se expresan tanto en los
aromas como en la imagen tinica y refinada.

CARTIZZE

Brut
Valdobbiadene Superiore
di Cartizze DOCG

Cdd. SPBZ1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 2 g/l

En la cima cualitativa de la
Denominacion Garantizada
se encuentra el vino espu-
moso de la histérica zona
del "Superiore di Cartizze".
Elegante y suntuoso, espu-
mamte nace del equilibrio
perfecto entre el suelo y el
microclima.

RIVE DI SOLIGO
Extra Brut

Millesimato
Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cdéd. SPRB1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 3 g/l

Este preciado espumante
cuenta la gran pasion por
nuestra tierra y las fatigas
cotidianas del trabajo en la
vifa. Un Rive DOCG de sa-
bor decididamente franco y
sincero, de gran bebibilidad
y agradable.

RIVE DI SOLIGO
Dry
Millesimato

Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cod. SPDM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 25 g/l

Las wuvas provienen de
vinedos en Rive di Soligo,
colinas empinadas con un
rendimiento reducido por
hectdrea. Desde el primer
enfoque olfativo, uno queda
encantado con su extraordi-
nario e intrigante bouquet.

METODO
CLASSICO
Millesimato Brut

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Caod. SPCAT1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 1 g/l

Nuestra busqueda de la
excelencia se evidencia en
este Método Clasico. Los
perfumes influenciados por
la maduracién en botella
de al menos 18 meses son
elegantes y envolventes,
recordando la corteza del
pan, las hierbas aromaticas
y las flores amarillas.

CUVEE
Brut
Millesimato

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cdéd. SPCB1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 7 g/l

Este espumante nace de la
unién de las mejores uvas
de cada vendimia cosecha-
das a mano para resaltar la
singularidad de los aromas
de la uva Glera. Refinado,
fresco y elegante, es el re-
sultado de una lenta toma
de espuma de 60 dias.

CUVEE
Extra Dry
Millesimato

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cod. SPCU1T
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 16 g/l

El cuvée de las mejores
uvas Glera provenientes de
nuestros vinedos hace que
este Extra Dry sea elegante
y con caracter. Atague gu-
stativo con una inesperada
suavidad, dosificada y de-
licada, a la que la frescura
hace de contrapunto.

BIOLOGICO
ORGANIC

Brut
Prosecco DOC Treviso

Cod. SPSB1
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 10 g/l

La delicadeza con la que
se tratan nuestras uvas
ecoldgicas se encuentra en
el vino durante la cata. Las
burbujas animan el caliz y
realzan sus notas afrutadas
y florales. El acabado mine-
ral deja ligeras estelas fre-
scas de menta y fruta.
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COL DE MEZ

Innovadora y original, la linea Col de Mez tiene un estilo inconfundiblemente actual y auténtico. La pasion y la experiencia de nuestros
endlogos exaltan en esta linea burbujas extraordinarias que nacen de uvas de primera calidad procedentes de determinadas colinas.

RIVE DI SOLIGO
Brut

Millesimato
Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Cdd. SRBCM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 8 g/l

Este preciado espumante cuenta
la gran pasion por nuestra tierra
y las fatigas cotidianas del tra-
bajo en la vifa. Un Rive DOCG
de sabor decididamente franco
y sincero, de gran bebibilidad y
agradable.

RIVE DI SOLIGO
Dry

Millesimato
Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Céd. SRDCM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 25 g/l

Las uvas provienen de vifiedos

en Rive di Soligo, colinas empi-

nadas con un rendimiento redu-

cido por hectérea. Desde el pri-

mer enfoque olfativo, uno queda

encantado con su extraordinario
e intrigante bouquet.

COL DE MEZ
Brut

Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

Cod. SBCM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 8 g/l

De las uvas provenientes de la
histérica colina denominada Col
de Mez nace este espumante
fragante de perlado fino y per-
sistente, fruto de una toma de
espuma de 50 dias. Agradable fi-
nal de tonos minerales y citricos.

COL DE MEZ

Extra Dry
Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

Céd. SECM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 16 g/l

Un Valdobbiadene DOCG ade-
cuado para cualquier ocasion
gue conquista tanto por el sa-
bor como por el embalaje. Este
espumante es el resultado de
un estrujado suave y un agarre
lento de espuma que le da al
vino delicados aromas florales
y afrutados. La frescura citrica
se equilibra con el sabor y la
suavidad.

COL DE MEZ
Extra Brut

Asolo Prosecco
Superiore DOCG

Cod. SPABIT
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 4 g/l

El bajo residuo de azlcar lo
convierte en espumante fresco,
directo y sincero con aromas
florales y citricos acompafiados
de notas de hierbas aromaticas.
De gran clase el cierre largo y
persistente.

COL DE MEZ

Espumoso
Valdobbiadene Prosecco
DOCG

Céd. FPCM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 10 g/l

Las uvas se cosechan en madu-
racion media para preservar su
componente dcido, esencial para
obtener un vino espumoso de
excelente bebida y frescura. La
ligadura de cordel del tapon se
realiza a mano, respetando las
antiguas tradiciones.

COL DE MEZ
Sparkling Wine
Rosé Extra Dry

Cod. SRCM1
Variedad Raboso, Pinot Nero
Alcohol 12% vol.
Azlcares 13 g/l

Espumante nacido de dos vari-

edades de uva negra: Raboso

y Pinot Nero. El brillante rosa

tenue se ilumina en el caliz con

el perlado persistente y exalta

los aromas de flores y pequenos
frutos rojos.



PROSECCO
DOC TREVISO
Brut

Cdéd. SDBR1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 10 g/l

Prosecco de gran clase con aromas a

fruta fresca, pan de galletas y flores

que van desde la acacia hasta el lirio

de los valles y el lirio de los valles.

Leves notas de hierbas aromaticas.

En el paladar es delicado, armonioso
y agradablemente persistente

la provincia de Treviso, el corazén del Prosecco DOC.

PROSECCO
DOC TREVISO
Extra Dry

Cdéd. SDED1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol
Azlcares 16 g/l

Espumante obtenido de nuestros
vinedos en la provincia de Treviso y
espumoso con el Método Charmat.
Fresco, suave y equilibrado, este Ex-
tra Dry ha conquistado los paladares
de muchos jurados internacionales
que le han otorgado numerosos pre-
mios. La persistencia es impulsada
por el sabor que caracteriza el cierre.
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PROSECCO DOC

Pasion y tradicion son la clave de estos vinos que se caracterizan por su frescura y delicados aromas. Una linea que nace de uvas seleccionadas de

PROSECCO DOC TREVISO
Millesimato
Extra Dry

Céd. SDEM1
Variedad Glera
Alcohol 11% vol.
Azlcares 16 g/l

La seleccion de los racimos hace que

este Millesimato sea increiblemente

elegante y representativo de cada

afada en nuestro territorio. Su sabor

es pleno y agradablemente sabroso,

caracterizado por un final largo y
agradable.

NEW

PROSECCO DOC
NINE
Dry

Cod. SONI
Rebsorte Glera
Alkoholgehalt 9% vol.
Restzucker 32g/1

Fresco y elegante con sensaciones
dulces y aterciopeladas en el paladar.
Final sdpido y persistente. Ideal en
todo momento, perfecto para postres

PROSECCO
DOC TREVISO
Millesimato Rosé Brut

Cod. SRDB1
Variedad
90% Glera, 10% Pinot Noir
Alcohol 11% vol
Azlcares 11 g/l

Vino con una personalidad incon-

fundible. A la frescura y elegancia

de la Glera se une un 10% de Pinot

Noir que enriquece su componen-

te aromatico y da al vino un bril-
lante color rosa suave.

PROSECCO
DOC TREVISO
STELVIN -LIGA

Espumoso

Céd. FPSCI1-FPCLI
Variedad Glera
Alcohol 11% vol
Azlcares 10 g/l

De nuestros vinedos en la provin-

cia de Treviso, un Prosecco DOC

€Spumoso rico en aromas Yy aro-

mas. El sorbo estd lleno y la ligera

efervescencia realza una delicada

sensacion de caramelo de almen-
dras.



ALLUNGO
Millesimato Brut
Sparkling wine

Cod. SBBR1
Variedades blancas
del territorio
Alcohol 11,5% vol
Azlcares 8 g/l

Vino de gran bebibilidad, excelente
companero en los momentos de alegre
convivencia gracias a su frescura gu-
stativa: aromas de fruta de pulpa blanca
acompanados de un acabado mineral.
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ALLUNGO

momento del dia.

ALLUNGO
Millesimato Extra Dry
Sparkling wine

Caod. SIPC1
Variedades blancas
del territorio
Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 14 g/l

Un espumante extra seco adecuado
para cualquier ocasién elaborado con
variedades de uva blanca procedentes
de nuestros vifedos. En la bodega, los
racimos se prensan suavemente y lue-
go se inicia una fermentacion lenta en
tanques de acero utilizando levaduras
seleccionadas.

Ensamblajes de diferentes uvas que dan vida a burbujas capaces de conquistar por su versatilidad aptas para acompanar cualquier

ALLUNGO
Espumoso

Caod. FBIA1
Variedades blancas
del territorio
Alcohol 11% vol

Un sabor pleno con ligera efervescencia

carbonica que exalta una delicada sen-

sacion de mineralidad. Un final sabroso

reforzado por toques de acacia y alba-
ricoque.
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VINOS RESISTENTES - PIWI

La atencion al respeto por la naturaleza y el hombre son los pilares sobre los que se asienta la linea de nuestros vinos elaborados con uvas resistentes. Nacidos
del cruce de uvas naturalmente mds fuertes y resistentes a las enfermedades fiingicas, son vinos con sabores genuinos por descubrir.

(
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International
SOUVIGNIER GRIS JOHANNITER
Veneto IGT Sparkling wine
Cod. TSOG1 Céd. SJOBT
Variedad Souvignier Gris Variedad Johanniter
Alcohol 12% vol. Alcohol 11,5% vol.
Azlcares 5 g/l
Los racimos se cosechan a principios de septiembre y, tras 5 dias de maceracion, La toma de espuma de al menos 7 meses hace que este espumante sea elegante
el 30% continda su maduracion durante 6 meses. De colc?r'amamllo dorado, el y suntuoso con un bouquet intenso y articulado, con notas tropicales de mangoy
Souvignier Gris brinda aromas de especias dulces de vainilla, clavo de olor y papaya, aromas de pera, ciruela y albaricoque y recuerdos citricos de mandarina
regaliz, acompanados de recuerdos citricos de cedro y limon. Un vino con un y lichi. De un brillante amarillo dorado, su sabor es seco, fresco y sabroso con

sabor cautivador y envolvente con un final especiado. retrogusto citrico y citrino.
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VINOS TRANQUILOS

Nacida del deseo de mantener el vinculo con el pasado, es una linea dedicada a los amantes de los vinos tranquilos, producida para resaltar las
caracteristicas tipicas de cada variedad y las caracteristicas que el territorio le confiere.

‘VILLA MARIA
Conegliano Valdobbiadene
Prosecco DOCG

Céd. TPDCI
Variedad Glera
Alcohol 11,5% vol.

Un Conegliano Valdobbia-
dene de rara autenticidad.
Sus notas frutales se
acompanan de las notas
florales tipicas de la uva
Glera proveniente de un
solo vinedo en la zona
DOCG Conegliano Valdob-
biadene.

PINOT GRIGIO
DOC delle Venezie

Céd. TPVSI
Variedad Pinot Grigio
Alcohol 12% vol.

El  ambiente  pedo-
climatico permite al Pi-
not Grigio desarrollar al
maximo todos sus com-
ponentes tipicos, como
la acidez y el ajuar am-
plio y afrutado. Amarillo
pajizo brillante, es deli-
cado vy fresco al gusto,
con un buen equilibrio.

CHARDONNAY

Marca Trevigiana IGT

Céd. TCHBI1
Variedad Chardonnay
Alcohol 12% vol.

Vinedo internacional
que encuentra en la
zona del barrio del Pia-
ve un excelente clima
para expresar todo su
estilo. Vino con delica-
dos aromas afrutados
de melocoton, pifa y
citricos, seguidos de no-
tas florales y minerales.

‘CESARFE’
Colli Trevigiani IGT

Cod. TRCE1
Variedades
Cabernet Sauvignon
and Franc, Merlot, Mal-
bech, Petit Verdot
Alcohol 13% vol

Nuestro  corte  bor-
delés: un vino elegante
y estructurado que se
presenta opulento ya a
la vista. Seco, intenso,
con cuerpo Yy persi-
stente con elegantes
taninos. Trago de gran
personalidad.

‘LEVIGATO’
PINOT NERO
Marca Trevigiana IGT

Cod. TPNV1
Variedad Pinot Nero
Alcohol 13% vol.

Un vino de gran perso-
nalidad que en boca se
revela extremadamente
equilibrado. Tras una
fermentacién sobre las
pieles durante 15 dias,
el producto madura du-
rante un par de meses.

CABERNET

FRANC
Marca Trevigiana IGT

Cod. TCFR1
Variedad Cab. Franc
Alcohol 12,5% vol

En este Cabernet Franc
se encuentran las notas
frescas, afrutadas y ve-
getales tipicas de la vid.
Después de una mace-
racion sobre las pieles,
la maduracién sigue en
depdsitos de acero. Vino
con notas afrutadas de
zarzamora y marasca
crujiente, violeta de
campos y notas vegeta-
les de pimiento verde y
corteza de hierba.

MERLOT
Piave DOC

Cod. TMDP1
Variedad Merlot
Alcohol 12,5% vol

Las uvas se recogen en
plena maduracion para
poder desarrollar al
maximo el componente
fendlico. En la bodega
se inicia la fermentacion
sobre las pieles durante
15 dias en vinificadores
de acero. Sigue un pe-
riodo de maduracién
en depositos de acero
durante un minimo de 6
meses.

CABERNET
SAUVIGNON
Marca Trevigiana IGT

Cod. TCDST
Variedad Cab. Sauvignon
Alcohol 12,5% vol.

Las wuvas provienen de
nuestros vinedos al norte
de Treviso, donde las uvas
logran desarrollar mejor
el componente aromatico
y fenélico. Vino equilibrado,
con taninos suaves y una
buena frescura gustativa.
Al olfato regala aromas de
ciruela y arandano rojo,
florales de violeta y rosa,
ademas de una nota de
vainilla.



Pros. DOC Extra Dry
0,200L - Cod. SPEX0

Pros. DOC Treviso Extra Dry
1,5L - Cod. SPME3

Pros. DOC Treviso Extra Dry
0,375L - Cod. SPEX375

Prosecco DOC Treviso Brut
1,5L - Cod. SPMB3
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FORMATOS ESPECIALES

Col de Mez Extra Dry Col de Mez Brut
3L - Cod. SECM5 3L - Cod. SBCM5
Col de Mez Extra Dry Col de Mez Brut Col de Mez Rosé
1,5 L - Cod. SECM3 1,5L-Cod. SBCM3 1,5 L - Cod. SRCM3

Pinot Grigio
1L - Cod. TVPG2

Pinot Grigio
1,5L - Cod. TVPG3

Chardonnay
1L - Cod. TCHM2

Chardonnay
1,5L - Cod. TCHM3

Merlot
1L - Cod. TCHM3

Merlot
1,5L - Cod. TMDP3
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PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

Hemos sido seleccionados entre las 25 mejores bodegas cooperativas italianas por la revista alemana Weinwirtschaft, considerada la fuente de informacion mas

relevante y fiable para el mercado del vino.

Nuestra séptima posicion es un reconocimiento que confirma la importancia de nuestro compromiso constante con la mejora continua que nos distingue desde 1957.

WEINWIRTSCHAFT Vi

PREMIO COOPERATIVE
ITALIANE

Die 25 beste
le25

Cantina Colli del Soligo
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CERTIFICACIONES

La calidad no solo esta vinculada a factores técnicos, sino también a aspectos organizativos y de gestion. Las certificaciones obtenidas en estos afios (EQUALITAS,
BRC, IFS, 9001, 14001, 45001, SGNPI, VEGANO y BIO) son la confirmacién de que los productos y servicios que ofrecemos respetan los niveles de calidad estableci-
dos y, sobre todo, la garantia de nuestro compromiso con la mejora continua y la satisfaccion del cliente, cada vez mas atento no solo a la calidad de los vinos, sino
también a la seguridad alimentaria.

ISO 45001

CSI&UA

SISTEMA QUALITA CERTIFICATO
UNIEN ISO45001:2018— CERT.n° 78548

Es una herramienta que permite a la empresa garantizar
lugares de trabajo seguros y saludables, previniendo lesio-
nes y enfermedades laborales, mejorando en el tiempo su
desempefio en materia de seguridad y salud en el trabajo.

SQNPI

SQNP;

<
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SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

El Sistema Nacional Integrado de Calidad en la Produccion

certifica el logro de un sistema de produccion capaz de ga-

rantizar al consumidor un producto cultivado con técnicas
respetuosas con el medio ambiente y la salud humana.

VEGAN

*\V

8an

La elaboracion de un vino vegano excluye el uso de pro-
ductos de origen animal en todas las etapas de vinificacion
y embotellado.

BIO

Un vino sélo puede definirse como ecolégico cuando se
produce a partir de uvas ecolégicas, cultivadas sin la ayu-
da de productos quimicos sintéticos y sin el uso de OGM.

MC. CCI Ed. 02 Rev. 01 del 05/04/2022

Certificato/Certificate

ai sensi dellart 35, § 1, del Reg Reg (UE) 2018/848
‘according to article 35, § 1, of Reg (EU) 2016/848
Autorizzazione MIPAAF DM n® 104618 del 04/03/2022

1. Numero el documento / Document number 2
CE_0500_14169_22 del 29/09/2022
3.Nome operatore o gruppo operatori / Name and address of | 4. Isttuto per la Certificazione Etica ed Ambientale
the operator or group of operators. Via Giovanni Brugnoli, 15 40122 Bologna
CANTINA COLLI DEL SOLIGO-SOC.AGRCOOP. TRA | IT-BI0-006

PRODUTTORI DI UVE PREGIATE

VIAL TOFFOLIN 6 31053 PIEVE DI SOLIGO (TV) IT

Operatore / Operator

Partita IVA: 00179830260

5. Attivita delloperatore o el gruppo di operatoni | Acivily or aclvilies of the operator or group of operalors

Preparazione / Preparation

6. Categorie di prodotti di cui all" articolo 35, paragrafo 7, del regolamento (UE) 2018/848 del Parlamento europeo e del
Consiglio e metodi di produzione | Category or categories of products as referred to in Article 35(7) of Regulation (EU)
2018/848 of the European Pariament and of the Council (1) and production methods

d)Prodotti agricoli trasformati, inclusi prodotti di acquacoltura, destinati a essere utiizati come alimenti. Processed
agricuttural products, including aquaculture products, for use as food.
Metodo di produzione / Production method:
produzione biologica, eccetto durante il periodo di conversione / Production of organic products
produzione durante il periodo di conversione | production in-conversion products

produzione biologica con produzione non biologica | organic production with non-organic production

f\Vino | Wine
Metodo di produzione / Production method:
produzione biologica, eccetto durante il periodo di conversione / production of organic products
produzione durante il periodo di conversione / production in-conversion products
produzione biologica con produzione non biologica | organic production with rion organic production

Il presente documento & stalo filascialo in conformita del regolamento (UE) 2018/848 per cerliicare che loperalore
fispetta tale regolamento / This document has been issued in accordance with Regulation (EU) 2018/848 to cortfy that
the operator or group of operators  (choose as appropriate) complies with that Regulation.




oD
b3 ) By
SO

SOLIGO

SPUMANTI DAL 1957

CERTIFICAZIONI

La calidad no solo esta vinculada a factores técnicos, sino también a aspectos organizativos y de gestion. Las certificaciones obtenidas en estos afios (EQUALITAS,

BRC, IFS, 9001, 14001, 45001, SGNPI, VEGANO y BIO) son la confirmacién de que los productos y servicios que ofrecemos respetan los niveles de calidad estableci-

dos y, sobre todo, la garantia de nuestro compromiso con la mejora continua y la satisfaccion del cliente, cada vez mas atento no solo a la calidad de los vinos, sino
también a la seguridad alimentaria.

BRC
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Food Safety
[ CERTIFICATED

BRC es una certificacion inglesa que certifica la consecu-

cion de una norma basada en HACCP para garantizar la

seguridad alimentaria para una mayor proteccién del con-
sumidor.

IFS
*¢IFS
o
Food

De origen franco-aleman, la norma IFS tiene como objetivo
promover y reforzar la seguridad alimentaria en toda la
cadena de produccion.

ISO 9001

CSI&UA

SISTEMA QUALITA CERTIFICATO
UNIENISO9001:2015 — CERT.n° 1034

Certificacién con el objetivo de perseguir la satisfaccion del
cliente y la mejora continua del desempeno de la empresa
para garantizar una calidad cada vez mejor del producto.

ISO 14001

CS{&IA

SISTEMA QUALITA CERTIFICATO
UNIENISO14001:2015 — CERT.n? 78547

La certificacion ambiental ISO 14001 confirma la capacidad

de una organizacion para cumplir con su politica ambien-

tal, asi como con las leyes obligatorias para prevenir la

contaminacién y mejorar constantemente sus impactos
ambientales.
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CANTINA COLLI DEL SOLIGO

Via L. Toffolin, 6 - 31053 Pieve di Soligo (TV) - Italy
Tel. +39 0438 840092 - VAT IT 00179830260
www.collisoligo.com - info@collisoligo.com
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